Nationell kartlaggning testbaddar och demoanlaggningar

Sammanfattning
| denna rapport presenteras kartlaggning av Sveriges praktiska testbaddar och demoanlaggningar

som riktar in sig mot livsmedelskedjan. Har sammanstalls och analyseras nuvarande erbjudanden,
tjdnster och geografiska fordelning.
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Rapport Kartlaggning testbaddar och demoanlaggningar

1. Sammanfattning
Test och demoanlaggningar ar en viktig delkomponent i innovationsprocessen och darmed ocksa ett
viktigt insatsomrade for att utveckla och starka livsmedelsnaringen i Sverige. Under 2022
genomfordes en forsta kartlaggning av test och demoanlaggningar i sodra Sverige. Denna har tjanat
som utgangspunkt i den nationella kartlaggning som presenteras i denna rapport, gjord pa uppdrag
av Landsbygdsnatverket. Kartlaggningen ar en viktig pusselbit i det langsiktiga malet att utveckla ett
ledande innovationssystem, ett mal uppsatt av Sweden Food Arena férankrat med ett stort antal
parter.

Total har 69 anlaggningar identifierats och inkommit med svar pa utbud och geografisk placering. Vi
ser en stark koncentration av anlaggningar i Skane och Vastra Gétalands 1an med betydligt lagre
representation i landets 6vriga delar. Ett annat monster ar att flertalet anlaggningarna har ett relativt
diversifierat utbud. De erbjuder tjanster inom flera verksamhetsomraden, tillhandahaller olika
produktionstekniker, har inriktning mot olika produktkategorier och tillhandahaller olika typer av
service. Inom vart och ett av dessa omraden aterfinns ocksa ett brett och varierat utbud. Med andra
ord finns det en bred kompetensbas inom landets test och demoanlaggningar.

Vi ser att den nationella kartlaggning som presenteras i denna rapport ar ett forsta steg mot ett mer
fullstandigt och mer tillgdngligt utbud av test och demomiljéer. Det ar ett levande material som
behover forvaltas, kvalitetsgranskas och kontinuerligt uppdateras. Det av stor vikt att befintliga
anlaggningar synliggors och att det skapas en langsiktigt relevant, gemensam plattform dit det kanns
naturligt for foretagen och stodaktérerna att vianda sig for att hitta den hjalp som efterfragas. Ett bra
och 6verskadligt verktyg for att féormedla information férordas av manga. Man vill se en digital
plattform som visar pa tillgangliga testbaddar med kartfunktion och majlighet till filtrering pa olika
nivaer. En sadant verktyg skulle dven dka egenintresset hos testbaddsaktorerna att finnas med och
darmed 6ka motivationen att halla informationen uppdaterad da dndringar sker inom
verksamheterna.

For strategisk utveckling av den svenska livsmedelsbranschen behéver utbudet av miljéer matchas
med overgripande utpekad riktning och potential och en gap-analys i relation till framtida tekniker,
produktomraden mm goras. Vidare behover test och demoanlaggningar ses som en del i ett storre
sammanhang och integreras, synkroniseras och synliggoras tillsammans med 6vrigt innovationsstod.
Utmaningen hér ar att det idag inte finns ett radgivningssystem for livsmedel med relevant nationell
spridning.

Utover synliggdrandet av anldaggningarna behovs dven potentiell utveckling av affarsmodeller for
anlaggningarna. Sadana affarsmodeller bér inkludera utbud, finansieringsmodeller,
prissattningsmodell, systemsamverkan, marknadsforingsstrategi mm. Brist pa transparens och
strategisk tydlighet leder till risk for ineffektivitet i systemet, dubbleringar och gap.

2. Bakgrund
Inom innovationsstodssystemet for livsmedel finns manga viktiga testbaddsaktorer. Dock ar
kunskapen om test och demoutbudet och darmed tillgdngligheten bristande. Det ar svart for bade
aktorer i systemet och livsmedelsinnovatérer/entreprenérer att fa en relevant 6verblick och darmed
en smidig vag in till dessa viktiga resurser.



Flera tidigare rapporter, utvarderingar och inspel pekar pa att 6kade satsningar inom innovation och
forskning behovs for att utveckla och starka naringen. Mer konkret handlar det bland annat om
behovet av att bygga kunskap samt mojliggdra dkat natverkande for att moétas kring gemensamma
fragestallningar, utforska, samverka och testa tillsammans.

| forstudien ”Utveckla ett modernt innovationssystem” genomférd av Sweden Food Arena beskrivs
behovet av ett 6kat nyttiggérande av forskningsresultat i livsmedelskedjans féretag och darmed
behovet av att fa till stand en funktion som kunskapsmaklare med fokus pa att tillgangliggora,
matcha och underlatta for naringens behov av kunskap, test och demomiljéer samt offentlig
finansiering.

Det har fran olika hall tydligt uttryckts en langsiktig vilja att fa till en nationell kraftsamling med
sakring av noder med olika spets inom test och demomdjligheter. Detta antingen genom satsningar
pa existerande anlaggningar eller genom skapande av nya. Ambitionen &r att dessa ska ha en
langsiktig finansiering, vara nationellt tillgangliga for foretag och komplettera varandra. Idag finns
ingen utpekad nationellt ansvarig part for testbaddsfragor.

Under 2022 genomforde RISE pa uppdrag av Region Skane en kartlaggning av test och demomiljéer.
Den geografiska avgrdnsningen for detta arbete var Skane samt delar av angrénsande regioner. |
denna rapport lyftes det fram att mojligheten att testa och utvardera nya processer, tekniker och
recept ar ett viktigt moment for innovationer pa livsmedelsomradet. Vidare konstaterades att for
sma och medelstora féretag och start-ups kan ekonomin vara begransad och utrymme for att bygga
upp egna testmojligheter for innovation oftast inte finns. Det lyftes dven fram att det tycks finnas
behov av forstarkning i utbudet av testbaddar och rekommenderade att ett forsta steg skulle vara att
fa till en fullskalig nationell kartlaggning da jordbruks- och livsmedelssystemet har mer att vinna pa
att battre utnyttja befintliga nationella resurser an att nya miljoer byggs upp regionalt. | arbetet med
den rapport du nu laser har vi helt knutit an till och byggt vidare pa i detta arbete med malet att
tillhandahalla en sadan nationell kartlaggning.

Den kartldggning som presenteras har har utforts av Ola Albrektsson p& AgroOrebro och Helena Kurki
pa Innovationscenter for landsbygden pa uppdrag av Landsbygdsnéatverket. Detta arbete ar en del av
projektet “Gréna klustersamverkan, erfarenhetsutbyte och utveckling”. De regionala gréna klustren
som ingar i samverkansprojektet har varit en av kanalerna i insamlingsarbetet.

3. Syfte och mal

Uppdraget, kartlaggning testbdddar och demoanldggningar, omfattar:

- Inventering och sammanstallning av vilka praktiska testanlaggningar som finns i landet, vad de
kan hjalpa till med och under vilka villkor.

- Analys av eventuella behovsgap, bade kompetensomradesmassigt och geografiskt.

Inriktningen har varit att kartlaggningen av testbaddar skett i linje med det arbete som gjorts av
Cliffordson & Dahl (2022) med syfte att Oka tillgdngligheten bade regional och nationellt. For att vara
ett anvandbart material ska kartlaggningen vara kvalitetssdkrad och sa heltdckande 6ver landet som
moijligt. Detta har bedomts vara ett arbetskravande arbete och for att se till att det blir bra har
bedomningen gjorts att forsta punkten ar mest prioriterad.



Denna kartlaggning ar en viktig pusselbit i det langsiktiga arbetet att utveckla ett ledande
innovationssystem, uppsatt av Sweden Food Arena och férankrat med ett stort antal andra parter.
Detta mal formuleras pa foljande satt: Fér att klara den utmaningen krévs ett vérldsledande system
fér innovation i virdekedjan. | det systemet behévs nya innovationsmodeller som gér véigen fran
identifierat behov till férdig produkt kortare. De bdsta férutsdttningarna for detta skapas i starka
innovationskluster som genom grdnséverskridande samarbeten ger férutsdttningar for véxande
bolag i hela virdekedjan. Det behévs tillgang till bade test- och pilotanldggningar och framférallt
smd féretag och start-ups behéver tillgdng till smdskaliga produktionsanldggningar och
testmarknader.

4. Metod
Har beskriver vi valt arbetssatt for att genomfora kartlaggningen av testbaddar och
demoanldggningar. De metoder som anvants har varit en kombination av enkatundersdkningar,
webbsokning och direktkontakt med tankbara anldaggningar och individer som kunde vagleda oss till
intressanta verksamheter till undersdkning, med enkaten som den centrala metoden.

4.1. Uppbyggnad av enkaten
| projektets forsta del utformade vi en enkat for datainsamling. Denna enkat var inspirerad av
tidigare kartlaggning utford av Cliffordson & Dahl (2022). Vi baserade definitionen och fragorna pa
denna tidigare kartlaggning men gjorde en mindre modifiering i frageformuléret. Enkatens syfte var
att kartlagga och inventera befintliga test- och demomiljéer inom livsmedelsnaringen. Fragorna som
berdrde punkterna tre till fem var flervalsalternativ.

Fragorna i enkdten berérde:
1. Basinformation om anlaggningen (t.ex. namn, adress)
2. Kontaktinformation
3. Agarstruktur och verksamhetstyp
4. Kapaciteter och typ av tjanster
5. Kostnader och malgrupper
Denna enkat utgjorde grunden for den efterféljande datainsamlingen och analysen.

4.2. Spridning av enkdten och datainsamling
Enkaten distribuerades via kontaktnatet "Grona Kluster". Varje organisation inom detta natverk
ombads att sprida enkéaten vidare inom sina respektive geografiska omraden. Direktkontakt
etablerades ocksa med tankbara anldggningar, inklusive de som varit involverade i den tidigare
kartlaggningen utford av Cliffordson & Dahl (2022). En webbsdkning utférdes for att identifiera
ytterligare tankbara anlaggningar.

4.3. Dataanalys
De insamlade enkatsvaren och informationen fran webbsokningen analyserades for att identifiera
gemensamma trender, behov och méjligheter.

4.4, Tidslinje
Datainsamlingen pabdrjades den 15:e februari 2022 och avslutades den 18:e augusti 2023.



4.5, Vad ar en testbadd?

Begreppet testbadd kan definieras pa flera olika satt, vanligtvis avser man en test- och
demonstrationsmiljo dar olika aktérer kan motas for att forska, utveckla och testa produkter, tjanster
eller andra l6sningar. Vinnovas relativt valetablerade definition, lyder “en fysisk eller virtuell miljo dar
foretag, akademi och andra organisationer kan samverka vid utveckling, test och inférande av nya
produkter, tjanster, processer eller organisatoriska I6sningar inom utvalda omraden”. Fran Vinnova
menar man vidare att testbaddar ska vara 6ppna for anvandare utanfér den egna organisationen och
kunna anvandas under langre tid av flera olika aktorer.

Testbaddar kan alltsa vara nastan vilken typ av miljo som helst. Fér att underlatta brukar man dela in
dem i tre nivaer: laboratoriemiljo, simulerad miljé och verklig miljé. De tva forsta miljoerna anvands
framfor allt inom akademi, institut och av industrin, medan den tredje i hégre grad aven involverar
offentlig sektor.

5. Resultat och diskussioner
| presentationen av resultatet skall det néamnas att en 6vervagande del av anlaggningarna
kombinerar flera verksamhetsomraden, produktkategorier, produktionstekniker och
serviceerbjudanden. Denna aspekt ar av central betydelse for var tolkning eftersom varje anlaggning
kan representera en blandning av tjanster, produkter och tekniker.

5.1. Geografi
Enkatdata fran 70 anldggningar har samlats in for att kartldgga de olika typerna av verksamheter och
deras geografiska placering runt om i Sverige. Resultaten fordelas geografiskt som foljer:

Skane lan har 29 identifierade anlaggningar, Vastra Gotalands lan foljer efter med 18 anlaggningar.
Dessa tva lan star tillsammans for en betydande andel av anldggningarna. Uppsala och Stockholms
lan ar representerade med 3 anlaggningar var. Darefter kommer Jamtlands, Hallands,
Vasternorrlands, Vastmanlands, Jonkdpings och Gotlands 1an med 2 anlaggningar var. Kalmar,
Ostergétlands, Vasterbottens, Norrbottens och Blekinge samt Norrbotten |3n har en anldggning var. |
bilaga 1 finns hela kartan.

Denna data visar alltsa pa en stark koncentration av dessa typer av anlaggningar i Skane och Vastra
Gotalands lan, medan verksamheter i andra delar av Sverige ar betydligt mindre representerade.
Koncentrationen till de sddra och vastra delarna av landet indikerar att det finns en rik samling av
kompetens och resurser i dessa regioner, men kan ocksa vara en utmaning for regional utveckling
och tillgangligheten till liknande resurser i andra delar av Sverige.

5.2. Geografisk placering

Tabell 1. Antal adresser per lan i Sverige.

Lan Antal adresser
Skane lan 29
Vastra Gotalands lan 18
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Figur 1. Cirkeldiagram som illustrerar férdelningen av adresser per lan i Sverige.

5.3. Typ av verksamhet
Resultatet fran enkéaten visar pa en imponerande mangsidighet inom olika verksamhetsomraden.
Pilotanldaggningar star i fokus med 29 anlaggningar, tatt foljt av forskningsanlaggningar som uppgar
till 27 st. Metodkok och provkok, liksom laboratorier, dr ocksa betydande med 25 respektive 26
anlaggningar. Forsoksgardar och faltforsok ar inte langt efter, representerade av 25 anlaggningar.

Erbjudandet sensorik finns det 14 anldggningar, och tillverkning samt legotillverkning finns pa 12
anlaggningar. Andra verksamhetsomraden som processoptimering och undervisning dr mindre
vanliga, men finns representerade i 8 respektive 4 anlaggningar.



Dataanalysen indikerar att, dven om pilotanlaggningar och forskning tydligt dominerar, sa pavisar
den mangsidiga verksamhetsstrukturen en omfattande diversifiering inom testbaddar och
demoanlaggningar. VI ser detta som en indikation pa en bred kompetensbas, vilket potentiellt kan
vara betydelsefullt for framtida utveckling inom dessa omraden.

Det bor ocksa namnas att det finns ytterligare verksamhetsomraden som inte inkluderats i denna
sammanstallning eftersom de bara representeras av en anldaggning inom respektive omrade. Den
utokad listan ar tillganglig i Bilaga 2 for de som dnskar ytterligare information.
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Figur 2. Stapeldiagram som visar olika verksamhetsomraden och deras respektive antal.

5.4. Produktkategorier
Resultatet fran enkaten visar pa en betydande diversifiering i produktkategorier inom
anldggningarna. Vaxtbaserade produkter leder statistiken med 31 anldggningar, medan
primarproduktion inte ar langt efter med 30 anlaggningar. Kott, fagel och charkuterier star ocksa
starkt, representerade av 17 anlaggningar. Drycker, flytande produkter samt mejeriprodukter och
dgg foljer nara, var och en med 15 anlaggningar. Bageriprodukter samt fisk- och sjomat finns ocksa
val representerade med 12 respektive 10 anldaggningar. Mykoproteiner ar inkluderade med 9
anlaggningar, och torra blandningar star for 7 anlaggningar.

Denna data antyder att trots en framtradande inriktning mot vaxtbaserade produkter och
primarproduktion, sa erbjuder den diversifierade fordelningen i produktkategorier en rik mangfald
inom testbaddar och anlaggningar. Detta kan tyda pa en bred kompetensbas och mangsidighet,
faktorer som ar av stor vikt for den fortsatta utvecklingen inom dessa sektorer.

Det &r ocksa viktigt att papeka att det finns en utdkad lista 6ver produktkategorier som inte har
inkluderats i denna sammanstallning eftersom de endast representeras av en enstaka anldaggning. For
de som ar intresserade av ytterligare information ar denna lista tillganglig i Bilaga 3.
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Figur 3. Stapeldiagram som visar olika produktkategorier och deras respektive antal.

5.5. Produktionstekniker
Enkatdata visar pa en bred representation av olika produktionstekniker bland de undersokta
anlaggningarna. Primarproduktion som vaxtodling och/eller djurhallning &r det mest férekommande
omradet, med 23 anlaggningar. Torkning foljer som den nast mest anvanda tekniken, med 19
anlaggningar. Fermentering av nagot slag finns pa 14 anlaggningar. Kylning med 12, frysning och
pastorisering har alla samma representation med 11 anlaggningar.

Bredden i resurser i form av olika produktionstekniker tyder pa en rik kompetenspool bland de
undersokta anldggningarna. Detta visar pa anldggningarnas mangsidighet och potential for
innovation inom olika omraden. Det finns dven en utdkad lista 6ver samtliga produktionstekniker,
dar varje alternativ endast forekommer hos en anldggning, detta valdes att uteslutas har men
tillhandahalls i Bilaga 3 for de som sdker mer detaljerad information.
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Figur 4. Stapeldiagram som visar olika produktionstekniker och deras respektive antal.



5.6. Service
Enligt insamlade enkatdata ar "Testmojligheter" den mest forekommande service som
anlaggningarna erbjuder, med sa manga som 59 anldggningar. Detta ar foljt av "Personal ingar",
vilket finns i 48 anldggningar, och "Expertishjalp/radgivning", som erbjuds av 47 anlaggningar.
"Anpassad pilotanlaggning utifran forfragning/behov/énskemal" och "Produktutveckling" har ocksa
en betydande narvaro med 31 respektive 28 anlaggningar som erbjuder dessa tjanster.

Sammanfattningsvis indikerar data att dessa anlaggningar i hog grad fokuserar pa forskning och
utveckling, vilket framgar av den hoga frekvensen av tjanster som "Testmajligheter" och
"Expertishjalp/radgivning". En utdkad lista 6ver servicealternativ, dar varje alternativ endast
forekommer hos en anldggning, ar utesluten har men tillhandahalls i Bilaga 4 for de som séker mer
detaljerad information.
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Figur 5. Stapeldiagram som illustrerar olika serviceerbjudanden och deras respektive antal.

5.7. Analys
Néar det géller test- och demoanlaggningar i Sverige ar det &r viktigt att ha i atanke att ett
kartlaggningsmaterial som detta ar ett levande material och att det utbud som presenteras i denna
rapport inte kommer att vara statist 6ver tid. Vi ser redan forandringar i utbudet for sédra Sverige i
jamforelse med den kartlaggning som gjordes av Cliffordson & Dahl (2022). Manga initiativ och
insatser ar hel- eller definansierade via projektmedel vilket &r en av anledningarna till denna rérlighet
i utbudet over tid. Detta innebar att en sammanstallning som denna behover uppdateras och
kvalitetsgranskas med jamna mellanrum for att vara tillforlitlig och av robust kvalitet.

De test-och demomiljoer som finns tillgangliga runt om i landet har dven olika karaktar. Vissa ar
relativt forskningstunga medan andra erbjuder mer praktiskt orienterade testmiljéer. Det innebar att
det stod som foretagen kan fa inom produktkategorier, produktionstekniker och serviceutbud kan
variera och att foretagen som soker testmiljoer behéver vara medvetna om detta och eventuella
konsekvenser nar de gor sitt urval av miljo att testa i. | vissa fall ar de svenska testmiljéerna inte helt
konkurrenskraftiga i sin prissattning, da kan det vara mer férdelaktigt for foretag att vanda sig till
testmiljoer utomlands, exempelvis i Finland och Tyskland. Det kan ocksa vara sa att det ar mer



fordelaktigt att testa hos andra livsmedelsforetag med produktion och testanlaggningar med mer
upparbetad kunskap och infrastrukturer an pa de mer forskningstunga anlaggningarna.

Det material som presenteras i denna rapport baseras helt pa inkomna svar fran olika kluster och
andra aktorer i innovationsstodsystemet kring livsmedel. Vi har under arbetet gjort |6pande analyser
av geografiska gap och kompletterat med insamlingsinsatser for att sakerstalla att dessa gap
verkligen beror pa avsaknad av test- och demoanldggningar och inte pa avsaknad av svar. Det vi kan
konstatera ar att det funnits en blandad angeldagenhetskansla kring att bidra till en nationell
sammanstallning. Orsaken till detta kan vi inte uttala oss om. Men baserat pa var forstaelse for
aktorernas agerande kan vi rekommendera att kraft i arbetet framat laggs pa att skapa en attraktiv
bild av sammanhang och malbild och darmed skapa motivation fér en nationell tillganglighet och ett
fullodigt test-och demosystem.

| samtal med foretradare for test och demomiljéer har vi fangat upp ett tydligt uttalat intresse att
veta vad som finns hos andra, pa sa vis ser aktérerna vilka man har gransytor till och vilka gap som
kan finnas. Genom detta synliggors utvecklingsmajligheter for den enskilda anlaggningen samtidigt
som man kan bidra till ett helhetligt system. Vi har dven fangat upp att det ar intressant for aktérerna
att se vilka som erbjuder testmojligheter inom samma teknik i olika stadier av utvecklingskedjan, fran
forsta, smaskaliga labb-tester till fullskalig legoproduktion. Da ser man att det ar lattare att spetsa sin
roll och att guida entreprendrerna.

6. Slutsatser och arbete framat
Vi ser att den nationella kartlaggning som presenteras i denna rapport ar ett forsta steg mot ett mer
fullstandigt och mer tillgdngligt utbud av test och demomiljéer. Som vi lyft ovan ar det ett levande
material som behover férvaltas och uppdateras kontinuerligt. Det innebar att vi i vara
rekommendationer framat vill lyfta systemforvaltning som en viktig fraga.

Kartlaggningen kan vidare ses som en forsta statusbeskrivning. For strategisk utveckling av den
svenska livsmedelsbranschen behdver utbudet av miljder matchas med 6vergripande utpekad
riktning och potential och en gap-analys i relation till framtida tekniker, produktomraden etc. goras.

Vi vill ocksa belysa att test och demoanlaggningar behéver ses som en del i ett stérre sammanhang.

De behover alltsa integreras, synkroniseras och synliggoras tillsammans med 6vriga stodomraden.
Allt med livsmedelsentreprendrens vardag och behov i centrum.
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Figur 6. Illustration av en innovationsprocess. Kalla: Sweden Food Arena, 2023

| tidigare arbeten och rapporter har det poangterats att efterfragan pa olika typer av testmojligheter
ar stor och att en sadan teststruktur i sin tur ger 6kad innovationsgrad och tillvaxtmajligheter. Darfor
ar det av stor vikt att befintliga anldggningar synliggors och att det skapas en langsiktigt relevant,
gemensam plattform dit det kdnns naturligt for foretagen och stodaktorerna att vanda sig for att
hitta den hjalp som efterfragas. Ett bra och 6verskadligt verktyg for att formedla information
forordas av manga. Man vill se en digital plattform som visar pa tillgédngliga testbaddar med
kartfunktion och majlighet till filtrering pa olika nivaer. En sadan komplett och val utnyttjad
sokfunktion i ett verktyg med samlad nationell information skulle dven 6ka egenintresset hos
testbaddsaktorerna att finnas med och darmed 6ka motivationen att halla informationen uppdaterad
da andringar sker inom verksamheten. Vi har i bilaga 6 (excel-fil med tillhérande kartfunktion via
Google Earth/Maps) skapat ett enkelt verktyg som kan tjana som ett forsta steg for att ge direkt
nytta och konkret anvandning av det insamlade materialet, ett delsteg att bygga vidare pa.

Var rekommendation kring vidare férvaltning och hantering av materialet i kartlaggningen ligger helt
i linje med Sweden Food Arenas inspel till Livsmedelsstrategi 2.0. Dar lyfts att politiken kan stotta
utvecklingen genom att:

o Uppdra till Vinnova att kartlagga, renodla och starka utbudet av en infrastruktur for prototyp,
test och uppskalning utifran naringens uttalade behov.

o ii. Uppdra till Tillvaxtverket att synliggéra infrastrukturen pa www.verksamt.se

o) iii. Uppdra till myndigheterna att utveckla nya insatser for att stodja, utveckla och finansiera

expertstdd vid anldaggningarna, innovationsutveckling och marknadsinsteg.
Den kartlaggning som presenteras i denna rapport kan utgora basen for den forsta punkten i
inspelet.
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I”

Kartldggning av test och demomiljoer i Skane” gjord av Cliffordson & Dahl (2022) féreslas att en
maklarfunktion inrattas kopplat till den digitala plattformen som synliggér test och demomiljoer. Hit
ska foretagen kunna vanda sig for hjalp med match-making och direkta kontakter. Vart forslag ar att
en sadan maklarfunktion ges till innovationsradgivare i stodsystemet. Utmaningen har ar att det idag
inte finns ett radgivningssystem for livsmedel med relevant nationell spridning. Denna utmaning lyfts
dven fram i inspel till livsmedelsstrategin fran regioner och lansstyrelser "Regional kraftsamling for en
konkurrenskraftig, innovativ och robust livsmedelskedja”. Man menar dar att “det behévs starkare
infrastruktur fér féretagsutveckling och innovation som kan ge féretagen forbdttrad tillgdng till
innovationsstéd, kompetens och utvecklingsresurser. Detta skulle kunna skapas genom regionala
noder som far en viktig roll i att ansvara for att insatserna verkligen ndr fram till féretagen. De
regionala noderna féreslds kopplas till en nationell koordineringsfunktion sa att det skapas Idnkar
mellan de regionala noderna och forsknings- och utveckligsaktérer, som inkubatorer, institut,
universitet och hégskolor som verkar inom livsmedelsomradet. Det dr viktigt att inte bara féretag i
ndrheten av dessa verksamheter kan ta del av kompetensen.” \lidare beskrivs malbilden som “ett
koordinerat och marknadsorienterat stédsystem for foretagsutveckling och innovation som utgdr frén
foretagens behov. Ett féretag som har en fraga kan stdlla den till den regionala noden som antingen
kan besvara den direkt, s6ka svaret fran andra regionala noder eller via den nationella
samordningsfunktionen.”

Utover synliggdrandet av anldaggningarna behovs dven potentiell utveckling av affarsmodeller for
anlaggningarna. Sadana affarsmodeller bér inkludera utbud, finansieringsmodeller,
prissattningsmodell, systemsamverkan, marknadsforingsstrategi mm. Brist pa transparens och
strategisk tydlighet leder till risk for ineffektivitet i systemet, dubbleringar och gap. Aterigen vill vi
trycka pa behovet av en strategisk dversyn for ett komplett system som stod for framtidens
livsmedelsinnovationer.

Avslutningsvis vill vi podngtera att infrastruktur for test och demomiljoer och stédfunktioner kring
dessa behover synkroniseras och vara en integrerad del av det omfattande arbete som nu pagar med
att utveckla och férbattra innovationssystemet for livsmedel i Sverige. Vi rekommenderar att direkt,
pa olika plattformar, publicera den befintliga kartlaggningen med den enkla tillhérande
sorteringsmojligheten. Vidare rekommenderar vi en dialog dar foretradare for test och demomiljoer,
representanter for dvriga innovationssystemet samt representanter for naringen tillsammans enas
kring foljande konkreta steg.
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Bilaga 2. Verksamhetstyp

Namn pa test-/demoanlaggning

Balsgard Foodtech AB
Boras Hogskola -
Svampbioraffinaderi

Botildenborg

Culinar Sverige AB
Eldrimner, Nationellt
resurscentrum for mathantverk

HPP Nordic AB
Hushallningssallskapet
Borgeby gard

Hushallningssallskapet Halland
Hushallningssallskapet
Helgegarden
Hushallningssallskapet
Klostergarden
Hushallningssallskapet Konsult
AB Brunnby Gard
Hushallningssallskapet Lilla
Boslid

Hushallningssallskapet
Logardens Forsoksstation
Hushallningssallskapet
Riddersberg
Hushallningssallskapet Radde
gard

Hushallningssallskapet Sandby
gard

Hushallningssallskapet
Torslunda Forsoksstation

Hushalliningssallskapet Ojebyn
Agro Park

Hogskolan Kristianstad

Industrins Hus (IUC SYD)
Inst for Livsmedelstekniks
apparathall, LTH

Institutionen for
Livsmedelstekniks forsdkshall

Krinova
Kristineberg center for marin
forskning

Kdpings Musteri AB
Matverkstan Gotland Gront
Centrum

MAX IV
MAX IV Laboratory

MIND
Naturbruksskolan Svenljunga

Naturbruksskolan Sétasen

Naturbruksskolan Uddetorp
Norups Gard

Odling i Balans
Open Lab Skane — LTH Open
Door Food Lab

Pure Scandinavian AB
Recolab

RISE Aromkemilab

RISE Bioeconomy Arena
RISE Bioeconomy Arena

Typ av verksamhet
Pilotanlaggning, Metodkok/provkdk, Labb,
Tillverkning/legotillverkning, Processoptimering

Pilotanlaggning
Forsoksgard/primarproduktion/faltforsok
Pilotanlaggning, Metodkdk/provkok, Sensorik

foradlingslokaler som anvands for kursverksamhet
Tillverkning/legotillverkning, Behandlar livsmedel at andra
producenter, som en service.
Forsoksgard/primarproduktion/faltférsok, Pilotanlaggning, Labb,
Sensorik, Forskning

Forsoksgard/primarproduktion/faltférsok, Labb, Forskning,
pilotanlaggning energi pa gang
Forsoksgard/primarproduktion/faltférsok, Pilotanlaggning, Labb,
Sensorik, Forskning

Forsoksgard/primarproduktion/faltforsok
Forsoksgard/primarproduktion/faltférsok, Forskning, Radgivning
Forsdksgard/primarproduktion/faltfors ok
Forsoksgard/primarproduktion/faltférsok, Labb, Forskning
Forsoksgard/primarproduktion/faltforsok

Forséksgard/primarproduktion/faltférsok, Labb, Forskning
Forsoksgard/primarproduktion/faltférsok, Pilotanlaggning, Labb,
Sensorik, Forskning

Forsoksgard/primarproduktion/faltforsok, Metodkok/provkok
Forsoksgard/primarproduktion/faltforsok,
Tillverkning/legotillverkning, Aven bar- och grénsaksforsék. Park
med tillhérande vaxtmaterial (tradgardsvaxter) for nordligt klimat

Metodkdk/provkok, Labb, Sensorik, Forskning
Processoptimering

Metodkdk/provkok, Labb, Sensorik, Forskning, undervisning
Pilotanlaggning, Metodkok/provkok, Labb, Sensorik, Forskning,
Undervisning

Metodkdk/provkok

Pilotanlaggning, Labb
Forsoksgard/primarproduktion/faltforsok,
Tillverkning/legotillverkning

Metodkdk/provkok
Labb, Forskning

Labb, Forskning
Pilotanlaggning, Metodkok/provkok, Labb, Sensorik, Forskning,
Tillverkning/legotillverkning, Processoptimering

Forsdksgard/primarproduktion/faltforsok, Pilotanlaggning
Forsoksgard/primarproduktion/faltférsok, Pilotanlaggning,
Metodkok/provkok
Forsoksgard/primarproduktion/faltforsok, Pilotanlaggning,
Metodkok/provkok

Pilotanlaggning, Metodkok/provkok
Forsoksgard/primarproduktion/faltférsok, Pilotanlaggning

Pilotanlaggning, Metodkok/provkdk, Labb, Sensorik
Tillverkning/legotillverkning

Matavfall

Labb

Pilotanlaggning, Labb, Forskning, Processoptimering
Pilotanlaggning, Labb, Forskning, Processoptimering
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RISE Cleaning Innovation
RISE Jordbruk och livsmedel
Goteborg

RISE Mikroskopi for livsmedel

RISE Mikrovagor och
infrarédbehandling
RISE Pilotproduktion av
livsmedel

RISE Prototypverkstad

RISE Sensoriklaboratorium inkl

prepareringskok

RISE Testbadd Digitaliserat
Jordbruk

RISE Testbadd for
spannmalstorkning
Sensorisk utvardering och

produktutvecklingslaboratorium,

HKR
SITES Loénnstorp
Forskningsstation

SLU Biotronen

SLU Food Lab
SLU infrastruktur for kodata,
Gigacow

SLU Lanna forsoksstation
SLU Roébacksdalens
faltforskningsstation

SLU Vaxtproteinfabriken
SmiLe Incubator

Source food production
Stora Segerstad
Naturbrukscentrum
Svampcenter-Hogskolan i
Boras

Sddertélje kommuns testbadd

TBA (Under uppbyggnad)
TetraPak -
Kundinnovationscenter
The Green Dairy

Torsta AB

Torsaker gard

Troskarehus
Vegofood of Simrishamn
Villman & co

Ojebyn Agro Park

Forsoksgard/primarproduktion/faltférsok, Pilotanlaggning,
Metodkok/provkok, Labb, Sensorik, Forskning,
Tillverkning/legotillverkning, Processoptimering
Pilotanlaggning, Metodkdk/provkdk, Labb, Sensorik, Forskning,
Processoptimering

Labb, Forskning
Pilotanlaggning, Labb

Pilotanlaggning, Metodkdk/provkok, Labb, Sensorik
Pilotanlaggning, Tillverkning/legotillverkning

Metodkok/provkok, Sensorik, Forskning
Forsoksgard/primarproduktion/faltforsok, Testbadd

Pilotanlaggning, Labb

Metodkdk/provkok, Labb, Sensorik, Forskning

Forsoksgard/primarproduktion/faltférsok, Forskning
Pilotanlaggning, Forskning, Odlingskammare med mdjlighet att
reglera temperatur, ljus, fukt mm. | de mest avancerade
kamrarna blir det mgjligt att efterlikna realistiska
odlingsférhallanden pa olika platser i varlden med bland annat
varierande tempereratur 6ver dygnet. LED-belysning anvands
for att harma solljusets spektrala sammansattning och i
férhallande till ekvatorn. Klimat och tekniska funktioner
Overvakas hela tiden da kammare ar drifttagen. Skulle nagot fel
eller avvikelse intraffa genererar detta ett larm som sands till
larmcentral for utskick till Iamplig personal.

Metodkdk/provkok

Sensorik, Forskning, Processoptimering,
Forsdksgard/primarproduktion/faltfors ok

Forsoksgard/primarproduktion/faltférsok, Forskning
Pilotanlaggning

Labb, Forskning, Life Science Inkubator for startups
Tillverkning/legotillverkning

Metodkok/provkok

Pilotanlaggning, Forskning

Testbadd inom offentlig verksamhet

Pilotanlaggning, Metodkdk/provkok, Bageri. Tanken ar bageri,
livsmedelsproduktion av olika slag med gemensam disk och
packning samt obemannad butik fér férsaljning av varor som
tillverkas i lokalen

Pilotanlaggning

Produktion och utveckling av flytande, vaxtbaserade drycker
samt glass, exv havre-, kokos- och sojabaserat.
Forsoksgard/primarproduktion/faltforsok, Metodkok/provkok,
Med ambition om att utveckla mera
Forsoksgard/primarproduktion/faltforsok, Pilotanlaggning,
Metodkdk/provkok, Labb, Forskning
Forsoksgard/primarproduktion/faltférsok, Pilotanlaggning, LED
odlingsrum for orter, sallad smabladgrént, mm

Tillverkning/legotillverkning

Tillverkning/legotillverkning
Forsoksgard/primarproduktion/faltforsok,
Tillverkning/legotillverkning, Aven bar- och grénsaksforsék. Park
med tillhérande vaxtmaterial (tradgardsvaxter) for nordligt klimat
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Bilaga 3. Produktkategori

Namn pa test-
/demoanlaggning

Balsgard Foodtech AB
Boras Hogskola -
Svampbioraffinaderi

Botildenborg

Culinar Sverige AB
Eldrimner, Nationellt
resurscentrum for
mathantverk

HPP Nordic AB
Hushallningssallskapet
Borgeby gard
Hushallningssallskapet
Halland
Hushallningssallskapet
Helgegarden
Hushallningssallskapet
Klostergarden
Hushallningssallskapet
Konsult AB Brunnby Gard
Hushallningssallskapet
Lilla Boslid
Hushallningssallskapet
Logardens Forsoksstation
Hushallningssallskapet
Riddersberg
Hushallningssallskapet
Radde gard
Hushallningssallskapet
Sandby gard
Hushallningssallskapet
Torslunda Forsdksstation
Hushallningssallskapet
Ojebyn Agro Park
Hogskolan Kristianstad

Industrins Hus (IUC SYD)
Inst for Livsmedelstekniks
apparathall, LTH
Institutionen for
Livsmedelstekniks
forsdkshall

Krinova

Kristineberg center for
marin forskning

Kdpings Musteri AB
Matverkstan Gotland
Gront Centrum

MAX IV

MAX IV Laboratory

MIND
Naturbruksskolan
Svenljunga

Naturbruksskolan Sétasen
Naturbruksskolan
Uddetorp

Norups Gard
Odling i Balans

Produktkategorier

Vaxtbaserat, Drycker, Flytande produkter, Fermentering, fruktpressning, separation, frystorkning,
spraytorkning, high shear mixning mm

Mykoproteiner, Foradling av ravaror/restprodukter i svampbioraffinaderi. Framstallning av svampar
for olika produkter, tex. mat, textilier, fiskfoder, bioetanol.

Primarproduktion

Vaxtbaserat, Fisk- och sjomat, Bageri, Kott, fagel och chark, Torra blandningar,
Kryddblandningar/smaksattning till kétt och chark (fars, korv, kebab mm), fisk och fagel,
kottanaloger, vaxtbaserade produkter, bageri, snacks och maltidsldsningar.

foradlingslokaler: mejeri, bageri, bar-frukt- & gronsaksforadling, charkuteri och fiskforadling (skilt i
tid)

Vaxtbaserat, Drycker, Flytande produkter, Mejeriprodukter och &gg, Fisk- och sjémat, Kétt, fagel och
chark, Djurfoder

Primarproduktion, Vaxtbaserat

Primarproduktion, Vaxtbaserat, miljéforskning, vattenkvalitet

Primarproduktion, Vaxtbaserat

Faltférsok inom jordbruk, skog och grénytor

Primarproduktion, Faltférsok och forskning

Primarproduktion

NA

Primarproduktion, Forsok pa vallfro, majs, varsad och hostsad. Forsdken sprids aven ut pa olika
platser i lanet for att kunna aterge hur odlingsforutsattningarna varierar i lanet.

Primarproduktion, Vaxtbaserat, Kétt, fagel och chark

Primarproduktion, Vaxtbaserat

Primarproduktion

Primarproduktion, Drycker
Provkék, Sensorik, Labb
Automatisering, Simulering av produktionsprocess

Vaxtbaserat, Drycker, Flytande produkter, Mejeriprodukter och &gg, Bageri

Vaxtbaserat, Drycker, Flytande produkter, Mejeriprodukter och &gg, Bageri
Provkok till tester och ev smaskalig produktion.

Fisk- och sjomat
Primarproduktion, Vaxtbaserat, Drycker

Vaxtbaserat, Bageri, Kott, fagel och chark, Diverse hantverksmassigt
Avancerad utrustning for strukturanalyser av @mnen och material.
Livsmedel pa allmant (struktur)

Mykoproteiner, Matprodukter innehallande mykoproteiner

Koétt, fagel och chark
Primarproduktion, Vaxtbaserat, Kott, fagel och chark

Primarproduktion, Vaxtbaserat, Kott, fagel och chark
Primarproduktion
Primarproduktion, Vaxtodling, en del av gardarna i kombination med animalieproduktion
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Vaxtbaserat, Mejeriprodukter och &gg, Utrustning anpassad for de flesta livsmedelsgrupper.
Open Lab Skane —LTH  Komplett utrustning for mejeriprodukter och vaxtbaserade livsmedel. Provkok, Sensoriska
Open Door Food Lab bedémningar, labb med analysutrustning.

Pure Scandinavian AB Vaxtbaserat, Flytande produkter, Mejeriprodukter och agg

Recolab Avloppsrening matavfall
Primarproduktion, Véaxtbaserat, Drycker, Flytande produkter, Mejeriprodukter och agg,
RISE Aromkemilab Mykoproteiner, Fisk- och sjémat, Bageri, Kott, fagel och chark, Torra blandningar

RISE Bioeconomy Arena Mykoproteiner, Single cell protein, till exempel jast
RISE Bioeconomy Arena Flytande produkter, Mykoproteiner, Precisionsfermentering
RISE Cleaning Innovation Rengdringsfragor i livsmedel och andra branscher

RISE Jordbruk och Vaxtbaserat, Drycker, Flytande produkter, Mejeriprodukter och dgg, Mykoproteiner, Fisk- och
livsmedel Goteborg sjomat, Bageri, Kétt, fagel och chark, Torra blandningar

RISE Mikroskopi for Primarproduktion, Vaxtbaserat, Drycker, Flytande produkter, Mejeriprodukter och agg,
livsmedel Mykoproteiner, Fisk- och sjémat, Bageri, Kott, fagel och chark, Torra blandningar

RISE Mikrovagor och

infrarédbehandling Hallbarhetsbehandling

RISE Pilotproduktion av  Vaxtbaserat, Drycker, Flytande produkter, Fisk- och sjémat, Bageri, Kétt, fagel och chark, Inga
livsmedel restriktioner av allergener.

RISE Prototypverkstad Primarproduktion

RISE
Sensoriklaboratorium inkl Vaxtbaserat, Drycker, Flytande produkter, Mejeriprodukter och agg, Mykoproteiner, Fisk- och
prepareringskok sjomat, Bageri, Kétt, fagel och chark

RISE Testbadd

Digitaliserat Jordbruk Primarproduktion
RISE Testbadd for

spannmalstorkning Primarproduktion
Sensorisk utvardering och
produktutvecklingslaborato

rium, HKR Ingen specifik

SITES Lénnstorp

Forskningsstation Primarproduktion, Vaxtbaserat

SLU Biotronen Primarproduktion, Vaxtbaserat

SLU Food Lab Primarproduktion, Vaxtbaserat

SLU infrastruktur for

kodata, Gigacow Primarproduktion, Drycker, Mejeriprodukter och agg, Koétt, fagel och chark

SLU Lanna férsoksstation Primarproduktion
SLU Rébéacksdalens
faltforskningsstation Primarproduktion

SLU Vaxtproteinfabriken Vaxtbaserat
SmilLe Incubator ingen inriktning

Source food production  Flytande produkter, Torra blandningar, Homogeniserade saser
Stora Segerstad

Naturbrukscentrum Sal med 6-8 provkoksplatser, utrustade som hushallskék med spis, ugn, kyl etc.
Svampcenter-Hogskolan i

Boras Mykoproteiner

Sddertélje kommuns

testbadd Inget specielt urval.

Drycker, Mejeriprodukter och agg, Bageri, Kétt, fagel och chark, Eftersom vi ar i uppbyggnadsfasen
TBA (Under uppbyggnad) sa kan det tillkomma mer
TetraPak -
Kundinnovationscenter Drycker, Mejeriprodukter och agg, fardigmat, férpackning

The Green Dairy Flytande produkter
Primarproduktion, Vallodling i huvudsak men @ven andra grédor, har mjélkkor och far, kommer
Torsta AB bygga upp en testmiljo fér svamp

Primarproduktion, Véaxtbaserat, Drycker, Fisk- och sjomat, Bageri, Kott, fagel och chark, Torra
Torsaker gard blandningar

Troskarehus Primarproduktion, Vaxtbaserat

Vegofood of Simrishamn  Vaxtbaserat
Vaxtbaserat, Flytande produkter, Kott, fagel och chark, Tillverkning av veganska och vegetariska
produkter s& som saser, pasta, bonor m.m. Animaliska produkter kommer troligtvis att introduceras
Villman & co inom en snar framtid.

Ojebyn Agro Park Primarproduktion, Drycker
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Bilaga 4. Produktionsteknik

Namn pa test-/demoanlaggning

Balsgard Foodtech AB

Boras Hogskola - Svampbioraffinaderi
Botildenborg

Culinar Sverige AB
Eldrimner, Nationellt resurscentrum for
mathantverk

HPP Nordic AB
Hushallningssallskapet Borgeby gard
Hushallningssallskapet Halland
Hushallningssallskapet Helgegarden

Hushallningssallskapet Klostergarden

Hushallningssallskapet Konsult AB Brunnby

Gard

Hushallningssallskapet Lilla Boslid
Hushallningssallskapet Logardens
Forsoksstation

Hushallningssallskapet Riddersberg
Hushallningssallskapet Radde gard

Hushallningssallskapet Sandby gard
Hushallningssallskapet Torslunda
Forsoksstation

Hushallningssaliskapet Ojebyn Agro Park

Hogskolan Kristianstad

Industrins Hus (IUC SYD)

Inst for Livsmedelstekniks apparathall, LTH

Institutionen for Livsmedelstekniks foérsokshall

Krinova

Kristineberg center for marin forskning
Kdpings Musteri AB
Matverkstan Gotland Gront Centrum

MAX IV
MAX IV Laboratory

MIND

Naturbruksskolan Svenljunga
Naturbruksskolan Sétasen
Naturbruksskolan Uddetorp

Norups Gard

Produktionstekniker

Torkning, Konservering, Kylning, Frysning, Pastorisering, Fermentering,
Fermentering, fruktpressning, separation, frystorkning, spraytorkning, high
shear mixning mm

Reaktorer och tankar med och utan omrérning. Airlift. Arbetsvolymer fran 100
ml till 1 kubik. Livsmedelgodkant matlabb.

Vaxtodling och/eller djurhallning

Torkning, Konservering, Kylning, Frysning, Pastorisering, Fermentering,
autoklav for helkonserv i glas finns

Eliminering av patogener med hogt tryck, HPP

Vaxtodling och/eller djurhallning

Vaxtodling och/eller djurhallning, Torkning, torkar grodor for test
Vaxtodling och/eller djurhallning

Vaxtodling och/eller djurhallining

Vaxtodling och/eller djurhallning, Torkning, Frysning

Vaxtodling och/eller djurhallning

NA

Vaxtodling och/eller djurhallning

Vaxtodling och/eller djurhallning, Konservering
Vaxtodling och/eller djurhallning

Vaxtodling och/eller djurhallning

Vaxtodling och/eller djurhallning, Torkning, Kylning, Pilottork for 6rter/vaxter
Ett metodkdk finns, anvéands delvis i undervisningen, men kan hyras ut till
kundféretag eller anvandas i forskningsprojekt. Inrett med storkdksutrustning,
och stora arbetsytor for smaskalig matlagning och produktutveckling.
Sensoriklabb med 16 bas, utformat enligt ISO-standard, mjukvara I-question.
Analytisk panel, utvald och tranad, aven konsumentpanel fér konsumenttester.
Kvalitetslabb for analyser; texturanalyser, rheometer, minolta chormometer
kamera for fargmatning, faskontrastmikrosop, pH-meter, vagar etc.
Industrirobot, kollaborativ robot, sakerhetsscanner och 3D-printer.
Datorutrustning och programvara for processimuleringar.

Torkning, Konservering, Kylning, Frysning, Pastorisering, Fermentering, ex v
homogenisering, extrudering, malning

Torkning, Konservering, Kylning, Frysning, Pastorisering, Fermentering, ex v
homogenisering, extrudering, malning

Restaurangkdk med enklare utrustning, tva restaurangkylar och ett frysskap,
stekméjligheter, ugnar med hégre temperatur, glassmaskin, bra arbetsytor.
Flertal olika labb. Odlingskarl och diverse laborativ utrustning. Méjlighet att
efterlikna andra sasonger an vid tillféllet radande. Genomstrémande, filtrerat
havsvatten (bade djupvatten och ytvatten) i faciliteterna. Tillgang till kustmiljoer
och 6ppet hav dedikerat for tester.

Pastorisering, Fermentering

Konservering, Kylning, Frysning, Pastorisering, Fermentering

Utrustning kopplad till livsmedelsrelaterade analyser ar bla: CoSAXS -
utrustning for att mata SAXS-WAXS (rontgendiffraktion) — kan méata avstand
mellan atomer eller mellan lager i strukturen relaterat till varierande temperatur,
exv fettkristallisation, utsmaltning av granuler, proteinstudier. NanoMAX och
SoftiMAX — kan mata férdelning av salt/joner, hur de binder in i strukturen.
ForMAX — tomografi — kan ge 3D-bild av en yta eller struktur. Fullstandig
forteckning over tillgéngliga tekniker finns pa hemsidan
https://www.maxiv.lu.se/accelerators-beamlines/beamlines/

Torkning, Frysning, Pastorisering, Fermentering, Frystorkning, centrifugering,
produkt prototyper, mixning m.m

Vaxtodling och/eller djurhallning
Vaxtodling och/eller djurhalining, Kylning

Vaxtodling och/eller djurhallning, Torkning
Torkning, Utrustning for att avvatna och torka ravaror/produkter. Kokkarl,
vakuumkarl, indunstare. Kvarnméjlighet. Utrustat restaurangkdk med
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Odling i Balans

Open Lab Skane — LTH Open Door Food Lab

Pure Scandinavian AB

Recolab

RISE Aromkemilab

RISE Bioeconomy Arena

RISE Bioeconomy Arena

RISE Cleaning Innovation

RISE Jordbruk och livsmedel Géteborg
RISE Mikroskopi for livsmedel

RISE Mikrovagor och infrarédbehandling
RISE Pilotproduktion av livsmedel

RISE Prototypverkstad
RISE Sensoriklaboratorium inkl
prepareringskok

RISE Testbadd Digitaliserat Jordbruk

RISE Testbadd fér spannmalstorkning
Sensorisk utvardering och
produktutvecklingslaboratorium, HKR

SITES Lénnstorp Forskningsstation
SLU Biotronen

SLU Food Lab

SLU infrastruktur fér kodata, Gigacow
SLU Lanna férsoksstation

SLU Rdébacksdalens faltforskningsstation

SLU Vaxtproteinfabriken
SmiLe Incubator

Source food production

Stora Segerstad Naturbrukscentrum
Svampcenter-Hogskolan i Boras
Sodertélje kommuns testbadd

TBA (Under uppbyggnad)

TetraPak - Kundinnovationscenter

The Green Dairy
Torsta AB

restaurangkoksmaskiner, degblandare, jasskap, ugn, stekhall. For torkning:
mekanisk tork - kan torka kansligare substrat.

Vaxtodling och/eller djurhallning

Malning Homogenisering Lakning/extraktion Separation: Dekanter (Lemitek
D80, 2018, 5-80 1) Hoghastighetsseparator (Clara 20) Membraneteknologier:
mikrofiltrering, Ultrafiltrering (Martensson consulting 2019, 50 I/min)
Nanofiltrering, diafiltrering, (reverse osmosis) Pastorisering (HTST/UHT),
Varmebehandling och sterilisering, Torkning: spraytok (Pilotech YC-018, 2018,
min 50ml/h - max 3,5 I/h) Trumtork, Vakuumspraytork (torkar vid 40-50 °C),
spray-frys, Frystorkar fran 1 | vatten/batch till 10 | vatten/batch.) Extrudering
(torr-, vat-texturering) (Brabander Ketse 20/40, 2019, 0,5-20 kg/h) Emulgering,
Mixing, Frysning, Utrustning for bakning Provkok (standard-utrustning
catering), rum for sensoriktester Labb for livsmedelsanalyser: Proximate
analysis (vatten, kolhydrater, fett, protein Proteinegenskaper och naringskvalitet
Protein-funktionalitet (emulgerande och skumstabiliserande egenskaper)
Dispersed systems & Food structure labs Varmeegenskaper (DSC) Reologiska
egenskaper Textur-egenskaper

Kylning, Pastdrisering, Fermentering
"Tillgang till strommar av Gravatten, Svartvatten och matavfall, méjlighet till
uttag efter olika processteg. Enklare labb med dragskap."

ej produktion, fokus pa analys

Torkning, Fermentering

Fermentering

NA

Torkning, Konservering, Kylning, Frysning, Pastorisering, Fermentering

Mikrostrukturkarakterisering
Hallbarhetsbehandling genom torkning, pastorisering, sterilisering, bakning,
volymexpansion, blanchering, temperering mm.

Torkning, Extrudering och extrahering.
Vaxtodling och/eller djurhallning

Inte applicerbart
Vaxtodling och/eller djurhallning
Torkning

Kylning, Frysning

Vaxtodling och/eller djurhallning

Vaxtodling och/eller djurhallining

Torkning, Konservering, Pastorisering, Fermentering
Djuruppfédning

Vaxtodling och/eller djurhallning

Vaxtodling och/eller djurhallining

Torkning, Utrustning for pressning, extraktion, centrifugering och torkning av
proteiner sasom skruvpress, dekantercentrifug, frystork, spraytork. En
tvattstation fér inkommande biomaterial.

frystrork (2I), viskositetsmatare, texturmatare, mikrobiologi, kemisk analys
Tankar for blandning av vatskor. Blandning med homogenisering. Pastorisering
med plattvarmevaxlare. Malning och blandning av pulver.
Homogeniseringsutrustning Makoruma Max D 700 (majonasmaskin, kan
varmebehandla men gor inte det idag). Fyllning i plastflaskor och glasflaskor,
1,5 dl - 1 | fér konsumentprodukter, dunkar 2,5 - 10 | fér foodservice, IBC
container for industri. Packa i pase, fran 10 - 250 ml pulver och flytande
produkter. Displaykartong eller ytterkartong.

Kylning, Sal med 6-8 provkoksplatser, utrustade som hushallskék med spis,
ugn, kyl etc.

Torkning, Fermentering
Tillagning i offentligt kok med passande metod.

Vet inte i dagslaget

Mojlighet att testa ett urval av de utrustningar TetraPak saljer; TBA19, TetraPak
A3 Compact Flex, Tetra top-system, UHT, Membranfiltrering

Pastorisering, Malnig, pasteurisering och homogeniseringsutrustning.
Packningsmaskin. Arbetar aven i LTHs livsmedelstekniska centrum i Lund,
produktion i Karlshamn.

Vaxtodling och/eller djurhallning
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Torsaker gard
Troskarehus

Vegofood of Simrishamn

Villman & co
Ojebyn Agro Park

Vaxtodling och/eller djurhallning, Torkning, Kylning, Frysning, Fermentering

Vaxtodling och/eller djurhallining
Torkning, Frysning, Utrustning for att blanda, koka, hacka, géra emulsioner,
panera, fritera/steka med olja, forma produkter burgare eller bollar, infrysning

pa spiralfrys pa ett band, eller infrysning med IQF som fryst fars. Packa i pase
eller wellkartong med innerpase.

Koklinje, sous vide, rollpack. Férpackningslinje. Rundbordsfyliningsmaskin.
Djupdragare. Trap sealer.

Vaxtodling och/eller djurhallning, Torkning, Kylning, Pilottork for 6rter/vaxter
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Bilaga 5. Service

Namn pa test-
/demoanlaggning

Balsgard Foodtech AB

Boras Hogskola -
Svampbioraffinaderi

Botildenborg

Culinar Sverige AB
Eldrimner, Nationellt

Typ av service

Kontraktstillverkning, Testmdjligheter, Personal ingar, Produktutveckling,
Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifran férfragning/behov/énskemal?
Testmdjligheter, Personal ingar, Produktutveckling, Expertishjalp/radgivning, Jobbar med olika
processkoncept dar svampar kan omvandla rena och smutsiga matavfall och restprodukter i
sma- och storskaliga processer. Utfér aven in vitro digestion analyser med utgangspunkt fran
bade manniskor och djur. Expertis och radgivning inom omradet erbjuds. Finns méjlighet till att
anlita personal pa plats eller att ta in egen personal. Storre projekt eller mindre tester.
Testmdjligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning, Tillgang till handledning, redskap,
tvattstation och packstation, uthyres som langst for ett ar. Odlingslotter av varierande storlek,
marken arrenderas for ett ar i taget eller pa langre kontrakt. Vatten finns framdraget till alla
odlingslotter.

Kontraktstillverkning, Testmdjligheter, Personal ingar, Produktutveckling,
Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifran férfragning/behov/énskemal?

resurscentrum for mathantverk Testmajligheter, Expertishjalp/radgivning, kurser, utbildning & radgivning inom mathantverk

HPP Nordic AB
Hushallningssallskapet
Borgeby gard
Hushallningssallskapet
Halland
Hushallningssallskapet
Helgegarden
Hushallningssallskapet
Klostergarden
Hushallningssallskapet

Konsult AB Brunnby Gard

Hushallningssallskapet Lilla

Boslid
Hushallningssallskapet

Logardens Forsoksstation

Hushallningssallskapet
Riddersberg

Hushallningssallskapet Radde

gard
Hushallningssallskapet
Sandby gard
Hushallningssallskapet

Torslunda Forsodksstation
Hushéllningssaliskapet Ojebyn

Agro Park

Hoégskolan Kristianstad

Industrins Hus (IUC SYD)

Inst for Livsmedelstekniks

apparathall, LTH

Institutionen for

Livsmedelstekniks forsokshall

Krinova

Kristineberg center for marin

forskning

Kdpings Musteri AB

Matverkstan Gotland Gront

Centrum

Kontraktstillverkning, Testmdjligheter, Personal ingar, Produktutveckling,
Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifran férfragning/behov/énskemal?
Kontraktstillverkning, Testmdjligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning, Anpassad
pilotanlaggning utifran forfragning/behov/énskemal?

Testmdjligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifran
forfragning/behov/énskemal? Provtagningar (vaxter, mark, vatten)

Kontraktstillverkning, Testméjligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning, Anpassad
pilotanlaggning utifran férfragning/behov/6nskemal?

Testmdjligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifrén
forfragning/behov/dnskemal?

Testmdjligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifrén
forfragning/behov/énskemal?

Testmdjligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning, Erbjuder bade faltférsék och
radgivning. Faltforsoken &r inriktade pa att utveckla nya grédor, produkter och metoder. Forsok
inom sortprovning, vaxtskydd, ograsbekdmpning, bevattning, gédsling och odlingsteknik. m.m.
Markkartering under vinterhalvaret. Kombinationen av 15 olika anldggningar inom
Hushallningssallskapet, samt samarbete med lantbrukare ger upphov till méjlighet att variera
jord samt odlingsférutsattningar efter nskemal. Overgripande kunskap och éverblick hos
personal innebar att man vid kontakt med en férsdksansvarig alltid kan bli vidareledd till den
anlaggning som ar bast anpassad for ens fragestallning. Radgivning erbjuds inom klimat, energi
och miljé inom lantbruk. Radgivning kan erbjudas pa plats genom att personal kommer ut till er
anlaggning. Erbjuder aven hjalp med att skriva EU-ansokningar.

Testmdjligheter, Personal ingar

Testmojligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning

Testmdjligheter, Personal ingar, Produktutveckling, Expertishjalp/radgivning, Anpassad
pilotanlaggning utifran forfragning/behov/énskemal?

Kontraktstillverkning, Testmdjligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning, Anpassad
pilotanlaggning utifran férfragning/behov/6nskemal?

Testmdjligheter, Anpassad pilotanlaggning utifran férfragning/behov/6nskemal?

Kontraktstillverkning, Testmdjligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning

Testmdjligheter, Personal ingar, Produktutveckling, Expertishjalp/radgivning, Tillgang till provkok
och labb med utrustning, samt en labbtekniker som bistar vid planering och utférande av tester
och analyser. Sensoriska analyser av tranad panel och konsumenttester av konsumentpanel.
Kan erbjuda konsulttjanster inom mikrobiologi.

Skapa virtuell produktionsmiljé och simulering av olika processfall, robotar etc

Testmdjligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning, framst undervisning, forskning och
uppdragsforskning. De projekt, finansierade av Tillvaxtverket, vi ar involverade i OpenLab och
Industriella demonstratorer for SMEs inom Food Tech, utnyttjar férsdkshallens utrustning da inte
undervisning eller forskning pagar.

Testmdjligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning, framst undervisning, forskning och
uppdragsforskning. De projekt, finansierade av Tillvaxtverket, vi ar involverade i OpenLab och
Industriella demonstratorer for SMEs inom Food Tech, utnyttjar férsékshallens utrustning da inte
undervisning eller forskning pagar.

Produktutveckling

Testmojligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning
Kontraktstillverkning, Testmdjligheter, Personal ingar, Produktutveckling,
Expertishjalp/radgivning

Testmdjligheter, Expertishjalp/radgivning
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MAX IV
MAX 1V Laboratory

MIND

Naturbruksskolan Svenljunga
Naturbruksskolan Sétasen
Naturbruksskolan Uddetorp
Norups Gard

QOdling i Balans

Open Lab Skane — LTH Open
Door Food Lab

Pure Scandinavian AB

Recolab
RISE Aromkemilab

RISE Bioeconomy Arena

RISE Bioeconomy Arena

RISE Cleaning Innovation
RISE Jordbruk och livsmedel
Goéteborg

RISE Mikroskopi for livsmedel

RISE Mikrovagor och
infrarddbehandling
RISE Pilotproduktion av
livsmedel

RISE Prototypverkstad
RISE Sensoriklaboratorium
inkl prepareringskok

RISE Testbadd Digitaliserat
Jordbruk

RISE Testbadd for
spannmalstorkning
Sensorisk utvardering och
produktutvecklingslaboratoriu
m, HKR

SITES Lénnstorp
Forskningsstation

SLU Biotronen

SLU Food Lab
SLU infrastruktur for kodata,
Gigacow

SLU Lanna férsdksstation
SLU Rébacksdalens
faltforskningsstation

SLU Vaxtproteinfabriken

SmilLe Incubator

Source food production
Stora Segerstad
Naturbrukscentrum

Tillgang till vara experimentstationer och strallinjer. Introduktion till tillgangliga tekniker och
metoder. Vagledning och hjalp fore, under och efter ditt experiment. Tillgang till vara supportlabb
och verktyg som SPM-laboratoriet (Scanning Probe Microscopy Lab), BioLab, det kemiska
labbet och avancerade magneter och optiska verktyg. Mgjlighet att g& med pa véara kurser och
utbildningar. Méjligheten att forma utvecklingen av nya instrument och strallinjestationer pa MAX
IV for att passa dina behov. Vi kan hjalpa dig att identifiera lampliga tekniker och strallinjer for
ditt experiment och erbjuda traningspass for att gora dig bekant med synkrotrontekniker.

Testmdjligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning

Kontraktstillverkning, Testméjligheter, Personal ingar, Produktutveckling,
Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifran forfragning/behov/énskemal?
Testmdjligheter, Anpassad pilotanlaggning utifran férfragning/behov/6nskemal?
Testmdjligheter, Personal ingar, Anpassad pilotanlaggning utifran férfragning/behov/énskemal?
Testmojligheter, Personal ingar, Anpassad pilotanlaggning utifran férfragning/behov/énskemal?

Testmojligheter, Anpassad pilotanlaggning utifran forfragning/behov/énskemal?
Testmdjligheter, Mgjlighet att testa och utveckla i verklig lantbruksmiljé tillsammans duktiga
lantbrukare pa kommersiella ménstergardar

Testmdjligheter, Processhall 400 m2, med utrustning for olika livsmedelsprocesser,
industrikok/provkok, lokaler for sensoriska bedémningar, labb med tillgang till
livsmedesirelaterade analyser. Utrustning anpassad for de flesta livsmedelsgrupper. Komplett
utrustning for mejeriprodukter och vaxtbaserade livsmedel. Tillgang till labbingenjor ingar vid
hyra av utrustningen. Endast for R&D syfte, ej prover for forsaljning.

Kontraktstillverkning, Testméjligheter, Personal ingar, Produktutveckling,
Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifran férfragning/behov/énskemal?

"En tekniker finns som kan hjalpa till med inkopplingar och annat. Kan bista med temporar tillsyn
vid férsoken. Kunderna skéter i huvudsak forsoken sjalva och tar med den utrustning de
behover. Tillgang till pentry och omkladningsrum."

Testmojligheter, Personal ingar, Produktutveckling, Expertishjalp/radgivning
Kontraktstillverkning, Testmdjligheter, Personal ingar, Produktutveckling,
Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifran férfragning/behov/énskemal?
Kontraktstillverkning, Testméjligheter, Personal ingar, Produktutveckling,
Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifran férfragning/behov/énskemal?
NA

Testmdjligheter, Personal ingar, Produktutveckling, Expertishjalp/radgivning, Anpassad
pilotanlaggning utifran férfragning/behov/onskemal?

Testmdjligheter, Personal ingar, Produktutveckling, Expertishjalp/radgivning

Personal ingar, Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifran
forfragning/behov/onskemal? Hjalp med att diskutera forutsattningar, planera, utforma
processen och satta upp forsok. Personal som deltar och kor utrustningarna. Pilotlinje kan
byggas upp utifrén énskad process, i man av tillganglig tid och finansiering.
Testmdjligheter, Personal ingar, Produktutveckling, Expertishjalp/radgivning, Anpassad
pilotanlaggning utifran forfragning/behov/énskemal?

Kontraktstillverkning, Testmdjligheter, Personal ingar, Produktutveckling,
Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifran forfragning/behov/énskemal?

Testmdjligheter, Personal ingar, Produktutveckling, Expertishjalp/radgivning
Testmdjligheter, Personal ingar, Produktutveckling, Expertishjalp/radgivning, Anpassad
pilotanlaggning utifran férfragning/behov/6nskemal?

Kontraktstillverkning, Testméjligheter, Personal ingar, Produktutveckling,
Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifran forfragning/behov/énskemal?

Testmojligheter, Personal ingar, Produktutveckling

Testmojligheter, Personal ingar, Anpassad pilotanlaggning utifran forfragning/behov/énskemal?
Personal ingar, Expertishjalp/radgivning, Inriktad pa vaxtforskning, méjligheter att reglera
temperatur, luftfuktighet, ljus, koldioxid mm for att efterlikna odlingsférhallanden pa olika platser.

Vi kan tyvarr inte erbjuda tjansterna utanfoér SLU, vi har inga resurser for det
Testmdjligheter, Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifran
forfragning/behov/énskemal? Datatillgang

Testmojligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning
Testmojligheter, Anpassad pilotanlaggning utifran forfragning/behov/énskemal?

Testmdjligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifran
forfragning/behov/dnskemal?

Testmojligheter, introduktion till instrument ingar

Kontraktstillverkning, Personal ingar, Produktutveckling
Testmdjligheter, Produktutveckling, Sal med 6-8 provkoksplatser, utrustade som hushallskok
med spis, ugn, kyl etc.
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Svampcenter-Hogskolan i
Boras

Sddertélje kommuns testbadd
TBA (Under uppbyggnad)
TetraPak -
Kundinnovationscenter

The Green Dairy

Torsta AB

Torsaker gard

Troskarehus

Vegofood of Simrishamn
Villman & co
Ojebyn Agro Park

Kontraktstillverkning, Testméjligheter, Personal ingar, Produktutveckling,
Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifran forfragning/behov/énskemal?

Testmdjligheter, Expertishjalp/radgivning

Kontraktstillverkning, Testmdjligheter, Produktutveckling, Anpassad pilotanlaggning utifran
forfragning/behov/éonskemal? Vi vill ha flera olika typer av tillverkning for att fa en levande
landsbygd

Testmdjligheter, Personal ingar, Processingenjorer som utfor testerna, kan aven erbjuda
livestreamade korningar sa att kunden inte behdver vara pa plats, inkl skriftlig teknisk rapport.
Video som ett webbinarium av testet, kan anvandas obegransat utan kostnad Prover fran sjalva
testet

Kontraktstillverkning, Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifran
forfragning/behov/énskemal?

Testmdjligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning, Anpassad pilotanlaggning utifran
férfragning/behov/énskemal?

Testmojligheter, Produktutveckling, Expertishjalp/radgivning

Testmdjligheter, Personal ingar, Produktutveckling, Expertishjalp/radgivning, Radgivning framst
inom LED odling inomhus.

Kontraktstillverkning, Testmdjligheter, Personal ingar, Produktutveckling,
Expertishjalp/radgivning, Kontraktstillverkare enbart. Testmdjligheter i framsta hand for befintlig
och potentiellt nya kunder, men mgjligt aven for andra att hyra in sig for tester. Man kan hyra in
sig 8 timmar, (inkl tid for forberedelser och stad) fér 25000kr + moms + ev ravaror och
forpackningar som de kdper in. | priset ingar tillgang till personal, kunskap, maskin etc. Ett
inledande méte for att diskutera forutsattningar och méjligheter. Alla ravaror som kunden tar in
skall godkannas av féretaget innan test i anlaggningen (skriftliga specar minst en vecka i
forvag).

Kontraktstillverkning, Testmajligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning
Kontraktstillverkning, Testmdjligheter, Personal ingar, Expertishjalp/radgivning
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Bilaga 6. Radata
Lank till data. Alla med lanken har lasbarhet till texten.
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1RkaCW3Ig71 gRsgj2UVIS0CfO3MrU3Q0IC8XUsvzikM/edi

t?usp=sharing

25



